Hinweis: Die Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen basieren auf den Informationen unserer Hersteller und Lieferanten. Trotz sorgaltiger Herstellung kénnen

er S'ch IE i Isber Kreuzkontaminationen in unserer Gro8k(che nicht volistandig ausgeschiessen werden. In unserem Betrieb werden . a. folgende Allergene verarbeitet: Glutenhaltiges
| u g Getreide, Fisch, Krebstiere, Milch (inkl. Laktose), Eier, Soja, Erdnisse, Schalenfriichte (NGsse), Sellerie, Senf, Sesam, Lupinen, Weichtiere sowie Schwefeldioxid und Sulfite.

/' Bei naturbelassenen Lebensmitteln (2. B. Fleisch, Fisch, Obst und Gemdse) kénnen vereinzelt Bestandteile wie Knochen, Graten, Kerne oder Strinke enthalten sein.
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Spaghetti mit Veggie Bolognese
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a8 Hybridstdmme (Gluten) d Fisch f Soja V Vegetarisch
Milch und Milcherzeugnisse i Sellerie

Unsere Speisen sind mit frischen Zutaten und viel Leidenschaft zubereitet. Bei Fragen zu variierenden Zutaten
oder weiteren Informationen freuen wir uns Uber Ihre Nachricht an bestellung@werkskueche-ffm.de 3 & WERKSKﬁCHE
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