Die Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen in unserem Speisen- und Getrankeangebot beruhen auf Angaben unserer Hersteller und Lieferanten. Weiterhin kann die Kreuzkontamination bzw.
Ubertragung von Allergenen in der handwerklichen Fertigung von Speisen in einer GreBkiiche nicht vollstandig ausgeschlossen werden. In diesem Betrieb werden die folgenden Allergene verarbeitet:

E rnst Reuter Sch u Ie Hei Isberg Getreideprodukte (Glutenhaltig), Fisch, Krebstiere, Schwefeldioxide und Sulfite, Sellerie, Milch und Laktose, Sesamsamen, Niisse, Erdniisse, Eier, Lupinen, Senf, Soja, We“i;:tiere
07.09.2026 - 11.09.2026
_Kw 37 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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\‘? Lasagne Rinderbolognese Kartoffelsuppe mit Wirstchen & Kichererbseneintopf mit Schnitzel "wiener Art" mit Fischli mit Reis, Blumenkohl & helle
. i Baguette ; ; Kartoffeln & Gemiise
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'wiener Art" mit Fischli mit Reis, Blumenkohl & helle
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Lasagne (Vegetarisch)
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Kartoffelsuppe mit Baguette
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Kaiserschmarrn mit Apfelmus
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Vanille Joghurt
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Allergene Inhaltsstoffe Zusatzstoffe Eigenschaften
a Gluten al Weizen 1 mit Farbstoff 3 mit Antioxidationsmittel @ unter Schutzatmosphére verpackt - Vegan J
a3 Gerste (Malz) a4 Hafer 8 mit Phosphat V Vegetarisch /
a8 Hybridstamme (Gluten) c Eier Par et
f Soja g Milch und Milcherzeugnisse 1 - ' s
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BIO Zertifiziert DE-OKO-006 WERKSKUCHE

l ! Basmatireis und Kiichensahne sind aus Oko-Ursprung. Weitere Anfragen zu variierenden Bio Zutaten an bestellung@werkskueche-ffm.de. KiTa & Schulverpflegung
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